MENU

v Polecamy nasze menu degustacyjne w formie uroczystego obiadu w
cenie 95,-/0s

v Akceptowane formy ptatnosci w Dworze Artusa :
gotowka / karty ptatnicze / przelew bankowy / @tcoitl

www.dwor-artusa.pl



Skitad menu na poszczegodlne przyjecia

do 3 godzin do 6 godzin do 6godzin do 8 godzin do 6 godzin
plyta zimna
1 8 8 9 10
starter przekasek przekasek przekasek przekasek
na zimno na zimno na zimno na zimno
pierwsza pozycja na ciepto
zupa zupa zupa zupa zupa
druga pozycja na ciepto
2 2 2 2 3
rodzaje mies  rodzaje mies rodzaje mies rodzaje mies rodzaje mies
do wyboru do wyboru do wyboru do wyboru do wyboru
ziemniaki ziemniaki ziemniaki ziemniaki ziemniaki
pieczone i pieczone i pieczone i pieczone i pieczone i
gotowane gotowane gotowane gotowane gotowane
3 3 3 3 3
rodzaje rodzaje rodzaje rodzaje rodzaje
surowek suréowek suréwek surowek surowek
trzecia pozycja na ciepto
przekaska przekaska przekaska przekaska
- goraca goraca goraca goraca
czwarta pozycja na ciepto
_ _ _ zupa _
piata pozycja na ciepto
na stodko
deser deser deser deser deser
4 4 4 4
rodzaje ciast, rodzaje ciast, rodzaje ciast, rodzaje ciast,
- owoce owoce owoce owoce

napoje : kawai herbata, soki owocowe i woda mineralna - bez limitu

www.dwor-artusa.pl

do 10 godzin

12
przekasek
na zimno

zupa

3
rodzaje mies
do wyboru

ziemniaki
pieczone i
gotowane

3
rodzaje
suréwek

przekaska
goraca

zupa

danie gorace,
ciepte dodatki

deser

4
rodzaje ciast,
owoce,
mini-desery

+ cola & sprite



SAL-03
-SAL-04
SAL-05
SAL-06

'SAL-07

SAL-08
SAE-09

SAL-10
SAL-11
SAE-12
SAL-13
SAL-14
SAL-15
kod
START-01
START-02
START-03
START-04
START-05
START-06
START-07
START-08
START-09

START-10

tradycyjna jarzynowa

litewska Sledziowa z buraczkami
Z turiczykiem z selerem naciowym, ogérkiem, kukurydzq
warstwowa z brokutem, fetq, winogronem i migdatami
hawajska z kurczakiem, kukurydzq i ananasem
farmerska z jajkiem, ziemniakami i szczypiorkiem
grecka z serem feta i czarnymi oliwkami

nicejska z turiczykiem, jajem i fasolkq szparagowq
caprese z mozarellg mini, pomidorem cherry, czarnymi oliwkami, rukolq i bazyliq

wtoska z krewetkami, mandarynkami, avocado, tabasco isatatq lodowq
z szynka, makaronem ryzowy, Swiezymi warzywami z majonezem i pieprzem cytrynowym
warstwowa z turiczykiem, jajem, marchewka i szczypiorem

z szynkq, kukurydzq, pomidorem, ogorkiem i biavettq z dressingiem majonezowym
z kozim serem, burakiem marynowanym w czerwonym winie, koprem wtoskim, duszongq

gruszkq, roszponkq i orzechami wtoskimi

z kurczakiem, kminem, mielonq kolendrg, wedzonq paprykq, ogérkiem, pomidorem,
czerwongq cebulg, cieciorkq i cytrynowym vinaigrette

) TER

tatar z ryb wedzonych podany w ogérku marynowanym

szynka dojrzewajqca prosciutto z melonem i octem balsamicznym
tosos marynowany gravlax z dodatkiem zielonego pieprzu
pasztet Szefa Kuchni podany z marmoladgq cebulowq
marynowana gruszka podana z serem plesniowym i orzechami
roladka z tososia z serkiem ziotowym i Swiezym ogorkiem
tatar wotowy z jajem przepidrczym w tartaletce podany
szparagi w szynce parmeriskiej z chablis
trio sledziowe - w oleju, w Smietanie, po kaszubsku

vol au vent ze stodko-kwasnym koktajlem z krewetek



ZUP-01 rosét tradycyjny na wiejskiej kurze z makaronem

ZUP-02 zupa grzybowa z tazankami

ZUP-03 zupa gulaszowa po wegiersku

ZUP-04 zupa minestrone z frykadelkami drobiowymi

ZUP-05 zupa rybna z pstrqgiem, warzywami i natkq pietruszki
‘ZUP-06 bialy barszcz na zytnim zakwasie z jajem i kietbasq

ZUP-07 zurek chrzanowy z jajem i kietbasq

ZUP-08 zurek tradycyjny z kietbasq i jajem

ZUP-09 soljanka rosyjska na wotowinie, wieprzowinie i wedzonce

ZUP-10 kwasnica géralska z grzybami

ZUP-11 flaki wotowe po staropolsku

ZUP-12 flaczki z boczniakéw

ZUP-13 zupa meksykariska chili con carne

ZUP-14 krem z pomidoréw pelati z grzankq ziotowgq

ZUP-15 krem z dyni pizmowej z prazonymi pestkami

ZUP-16 krem z grzybow lesnych z groszkiem ptysiowym

ZUP-17 krem z brokutéw z chrupiqgcymii migdatami

ZUP-18 krem z pora z groszkiem francuskim

ZUP-19 krem z avocado z prazonym ziarnem stonecznika

ZUP-20 krem z selera z chipsem parmeriskim

ZUP-21 krem z marchwi z pomarariczq i imbirem

ZUP-22 krem z buraka z serem kozim

ZUP-23 barszczyk czerwony z pasztecikiem miesnym

ZUP-24 barszczyk czerwony z uszkami miesnymi

ZUP-25 barszczyk czerwony z pasztecikiem z kapustq i grzybami

ZUP-26 zupa krem z biatych warzyw z dodatkiem biatej czekolady i oliwy pietruszkowej



-DAN-04
DAN-05

DAN-06

2

"DAN-07
DAN-08
DAN-09

DAN-10

kod DANIA OBIADOWE - dréb

DAN-11

DAN-12

DAN-13

DAN-14

DAN-15

DAN-16

DAN-17

DAN-18

DAN-19

DAN-20

DAN-21

DAN-22

DAN-23

DAN-24

DAN-25

sola w jajku na sosie z pomidorami i warzywami
dorsz ztocisty na julienne warzywnym
karp smazony z sosem chrzanowym
transzety z tososia norweskiego na sosie mornay
sandacz souse vide na sosie cytrynowym
sum afrykanski pieczony w ciescie francuskim
tilapia soute z pieprzem cytrynowym i czarnymi oliwkami
filet z pstrgga pieczonego z pietruszkq i czosnkiem
morszczuk z kwiatem brokutu na sosie maslanym

karmazyn pieczony na winnym sosie z mastem i pietruszkq

udko faszerowane po krélewsku
confitowana kaczka na sosie sliwkowym
pieczone patki z kurczecia z miodem, kolendrq i pieprzem mtotkowanym
de vollaile z mastem ziotowym
piers z kurczecia smazono na ztoto
uda kacze pieczone z Zurawing i jabkami
piers z kurczecia nadziewana szpinakiem i sechi na sosie jogurtowo-ziotowym
delikatna indyczka faszerowana warzywami grillowanymi
roladki drobiowe z morelami na sosie barbecue
kieszen drobiowa z pieczarkami i mozzarellg
udziec z indyka z estragonem na sosie ziotowym
kaczka rolowana na sosie wisniowym
piers z indyka wolno pieczona na sosie Zurawinowym
sataje - tajskie szasztyki drobiowe z sosem orzechowym

mieso z uda kurczecia souse vide z porem blanszowanym



DANIA OBIADOWE - wieprzowina & wotowina

DAN-26 poledwica wieprzowa nadziewana podgrzybkami
DAN-27 karczek szpikowany czosnkiem pieczony w sosie wtasnym
DAN-28 schab nadziewany pieczarkami
;DAN-29 cordon bleu ze schabu - przektadane serem i szynkq
DAN-30 szynka pieczona w miodzie z goZdzikami
-DAN-31 sakwa ze schabu nadziewana julienne warzywnym i serem dorblu
'DAN-32 tradycyjny kotlet schabowy
DAN-33 zrazy ze schabu nadziewane serem, ogérkiem kiszonym i szynkq
DAN-34 poliki wieprzowe souse vide na sosie chrzanowym
DAN-35 golonka - mieso duszone w piwie z warzywami
DAN-36 eskalopki z poledwicy wieprzowej na sosie miodowym z musztardq francuskq
DAN-37 pieczen ze schabu na ciemnym sosie z rozmarynem
DAN-38 karczek nadziewany cebulg, czosnkiem i musztardq
DAN-39 zrazy wotowe z ogérkiem kiszonym i boczkiem
DAN-40 bitki wotowe na sosie pieczeniowym
DAN-41 pieczent wotowa z grzybami shitake
DAN-42 poliki wotowe souse vide na sosie winnym
LUl DANIA OBIADOWE - weganskie
WEGE-01 kotleciki z cukini i kaszy jaglanej obtoczone w ptatkch kukurydzianych - gluten free
WEGE-02 curry z batatem i mange tout z ryzem kokosowym z koledrq - gluten free
WEGE-03 risotto z zielonym groszkiem i mietq - gluten free
WEGE-04 tagine z kalafiorem, ciecierzycq i cous cous
WEGE-05 cukinia pieczona faszerowana ratatouille warzywnym
WEGE-06 falafel z cieciorki i batatéw z sosem curry
WEGE-07 kotleciki warzywne z czerwong soczewicq na salsie pomidorowej

WEGE-08 wegariskie gotqbki z pieczarkami i pomidorami - gluten free



kod DANIA FLAMBIROWANE

DAN-46

-
7

“DAN-47

DAN-48

kod PRZEKASKI CIEPLE - dania jednogarnkowe

GOR-01

GOR-02

GOR-03

GOR-04

GOR-05

GOR-06

COR-07

GOR-08

GOR-09

GOR-10

GOR-11

GOR-12

GOR-13

GOR-14

GOR-15

COR-16

GOR-17

piers drobiowa w ptatkach, frytki i mini marchewka

rybne mini kotleciki, frytki, surowka
mini pizza

nuggetsy z kurczaka, frytki i mini marchewka

szasztyki wieprzowe z paprykq i cebulq, ziemniaki z pieca, kapusta zasmazana

szynka flambirowana, buraczki na ciepto, kopytka smazone na masle

indyki faszerowane, ryz szafranowy z warzywami, S0s Zurawinowy

julienne z indyka w sosie z brandy i pieczarkam
cielecina z warzywami w sosie tymiankowym
wotowina po burgundzku na czerwonym winie
strogonow carski z poledwicy wieprzowej
boeuf strogonoff z pieczarkami i cebulg
kurczak marengo z pomidorami i oliwkami na bialym winie
karczek macedoine w ciemnym sosie z czosnkiem i kolorowq paprykq
bigos staropolski na wedzonce ze sliwkq suszongq
cielecina osso buco z pedami selera
indyk w sosie curry z cukiniq na mleku kokosowym
gulasz z polikéw wp na sosie winnym
chilli con carne z kminem rzymskim
egipskie koshari z soczewicq czerwongq i kurczakiem
caponata z baktazana, kaparéw, oliwek i pomidoréw
potrawka z kurczakiem, pieczarkami i paprykq wedzong
gulasz z dziczyzng, jatowcem i ziemniakmi

paprykowy gulasz wotowy z pikantnym chorizo



ZIM-03
ZIM-04
ZIM-05
‘ ZIM-06
ZIM-07
ZIM-08
ZIM-09
ZIM-10
ZIM-11
ZIM-12
ZIM-13
ZIM-14
ZIM-15
ZIM-16
ZIM-17
ZIM-18
ZIM-19
ZIM-20
ZIM-21
ZIM-22
ZIM-23
ZIM-24
ZIM-25

ZIM-26

PLYTA ZIMNA - ryby i dréb

sledz pocztowy w oliwie z cebulkq
sledz w zalewie miodowej z bakaliami
sledz battycki po kaszubsku
SledZ w Smietanie z jabtkiem
karp po zZydowsku z rodzynkami
filety rybne pod sosem greckim
tatar z ryb wedzonych podany w ogérku marynowanym
tosos marynowany gravlax z dodatkiem zielonego pieprzu
roladki szpinakowe z tososiem i mascarpone
conchiglioni z tatarem z tososia i kaparami
tymbaliki rybne z warzywami
pikantne kuleczki serowe w lisciach bananowca
pstrqg faszerowany z migdatami i pietruszkq
mini tortilla z lis¢émi szpinaku i pomidorami sechi
pasztet domowy z marmoladq cebulowq
pasztet z dziczyznq z marynatami
pasztet wegetariarniski z selera i marchwi
kaczka rolowana z wqtrébkq i rodzynkami
tymbaliki drobiowe z warzywami i pietruszkq
piers z kurczaka z paprykami tri colore
rolada z kaczki z pomarariczami
rolada drobiowa z brokutem i czosnkiem
rolada drobiowa z suszonymi pomidorami
galantyna z kurczaka z szynkowaru
kurczak faszerowany z warzywami i pieczarkami

mini tortilla z kurczakiem i warzywami



PLYTA ZIMNA - miesne

ZIM-27 schab pieczony nadziewany sliwkq kalifornijskq

ZIM-28 pieczen rzymska z pieczarkami

ZIM-29 karczek pieczony z jarzynami na ostro

ZIM-30 boczek pieczony z czosnkiem i majerankiem

ZIM-31 galaretki w ksztatcie jajka z szynkq i warzywami
‘ZIM-32 schab w galarecie z jajkiem

ZIM-33 roladki z szynki z serkiem i warzywami

ZIM-34 schab po warszawsku z kremem chrzanowym

ZIM-35 ozory w galarecie po staropolsku

ZIM-36 rolada ze schabu z podgrzybkami

ZIM-37 cielecina rolowana ze szpinakiem z sechi

ZIM-38 wybdr wedlin z naszej spizarni, marynaty

ZIM-39 tarta z brokutem i kurczakiem

ZIM-40 karczek z musztardq francuskq i korniszonem

ZIM-41 rostbef rézowy wolno pieczony

ZIM-42 zielone szparagi w szynce dojrzewajqcej

ZIM-43 vol au vent z musem z wqtrébek i sliwkq wedzong

ZIM-44 duet dwaoch poledwic z dipem tatarskim

ZIM-45 poledwica wp z pieczarkami zapiekana w ciescie francuskim

ZIM-46 galaretka z nézek i golonek podana z cytrynq

ZIM-47 rolada wotowa z ogdrkiem, cebulg i serem

ZIM-48 schab pieczony nadziewany morelami

ZIM-49 pieczen z jajkiem i warzywami

ZIM-50 szynka dojrzewajqca z melonem i octem balsamicznym

ZIM-51 roladki z boczku i sliwki podane w koszyku serowym

ZIM-52 mini tarta warzywna z szynkq



DES-01 mus truskawkowy z gatkq lodéw waniliowych i sSwiezq mietq

DES-02 owoce lesne zapiekane z kruszonkq podane z gatkq lodoéw
DES-03 trio mini-deserdw - creme brulee, panna cotta, mus czekoladowy
;DES-04- szarlotka w tartaletce z gatkq lodéw waniliowych
DES-05 panna cotta z wisniami i bitq Smietanq
DES-06 creme brulee z palonym cukrem trzcinowym
)
" DES-07 tiramisu a'la Romana z biszkoptami, amaretto i mascarpone
DES-08 kokosowy pudding z mango i tapiokq
DES-09 mus z biatej czekolady z roézowym pieprzem i marakujq
DES-10 deser chatwowy z mascarpone i orzechami
DES-11 deser czekoladowy z malinami
DES-12 kokosowy deser z chia i musem truskawkowym
DES-13 gruszka Piekna Helena
DES-14 zabajone na winie marsala ze Swiezq melisq

kod Polecamy - Kredens Polski 1.290,-

szynka wedzona w catosci z nogq

poledwica, baleron, piers drobiowa
szynka wiejska wedzona, kaszanka
ZIM-99 schab wedzony na ciepto, na zimno
kietbasa wiejska, boczek parzony
smalec Szefa Kuchni, ogérki w kamionce
chleby wiejskie okrggte, marynaty, ¢wikta, chrzan

kod Polecamy - TORTY

DES-47 tort okoliczno$ciowy z napisem 65,-/ kg

DES-48 tort komunijny w ksztatcie ksigzki 75,-/ kg

DES-49 tort z plastycznej masy cukierniczej 95,-/ kg



